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ACTIVIDADES

LUNES

12:00-13:00 Aprendizaje de corte a cuchlillo de lacén
cocido y degustacién de productos de EL CHARCUTERO.

13:30-14:30 showcooking de queso de Cabra del
Guadarrama LA CABEFUELA a cargo del cocinero FCO. J.
PAJARES del restaurante Poncelet Cheese-Bar Madrid,
maridado con vinos CIDED de la D.O, Vinos de Madrid y
cervezas artesanas madrilefias LA VIRGEN vy ENIGMA.

15:00-16:00 Degustacidn de ternera de raza Frisona
de CUERDA LARGA-CARNES DE MIRAFLORES elaborada por
el restaurante La Cabafia, de Soto del Real.

16:30-17:30 pemostracién barista con cafés de

origenes y nuevas tendenclas en cocteleria con café frio, a
cargo de CAFES GUILIS.

17:30-18:30 presentacién de productos innovadores
_de la industria agroalimentaria madrilefia a cargo de
ASEACAM.

MARTES

11:00-12:00 Degustacién de chocolate a la taza
MAYKHEL "Selecciéon Gourmet" con contenido de 48% de
cacao final.

12:30-13:30 Showcooking "Tomate & Tal : gazpacho
y salmorejo, mucho més que sopas frias"” de SALYCOP a
cargo del chef Carlos Collado.

14:00-15:00 Showcooking de productos artesanos
de CASA SANTOMA: anchoas, sardinas y bocarte en isla
plancton.

15:30-16:30 presentacién y degustacién de
empanada ecoldgica de verduras y algas de MARISA
FERNANDEZ catering ecolégico.

17:00-18:00"pegustacién de bufiuelos madrilefios
de nata, trufa y crema de LENERO.

MIERCOLES

11:00-12:00 pegustacién de leche de yegua
ecoldégica pasteurizada y helado ligero, a cargo de

12:30-13:30 Degustacién de helados artesanos
de CERVEZAS ENIGMA elaborados por la emprasa
Acaramhelados. Maridaje con cervezas.

14:00-15:00 Propuestas de maridaje de
ACEITE DE MADRID con productos madrilefios
cooperativos de UCAM.

15:30-16:30 Preparacién y degustacién de
callos de ternera de EWUROAMBROSIAS, a cargo de los
cocineros Julio Reoyo del restaurante El Mesén de
Dofia Filo, y de Francisco de Miguel.

17:00-18:00 exhibicién barista y degustacion de
CAFES CAMUY, a cargo del campedn de Espaiia por el
Forum Café 2015 Damidn N. Seljas.

JUEVES

11:00-12:00 Presentacién y degustacion de
"tequefios” elaboracidn tradiclonal latinoamericana a base
de queso, a cargo de ANTOJOS ARAGUANEY.

12:30-13:30 showcooking “Taco de morro de cerdo
con anchoa y queso”, a cargo de de JAVIER ESTEVEZ, chef
del restaurante La Tasqueria -
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14:00-15:00 Eepcuentro del presidente de la D.O.
VINOS DE MADRID con medios de comunicacién.

Todas las degustaciones seran maridadas con vinos de
/3 DvO. VINOS DE MADRID

EXPOSITORES

A Zona de Presentaciones

1 SaI:ﬂ:np‘
WWW.comeragusto.com

2 Ind. Carnicas Jumigo
www.Jumigo.es

3 Antojos Araguaney
www.antojosaraguaney.com

4 Rogusa
WWW.rogusa.es

5 Aceite de Madrid- UCAM
WWW.LCaMm.coop

6 segundo Sanz
www.segundns&nz.cnm

7 Casa Santofia
www.casasantona.com

8 Aperitivos Medina
www.aperitivosmedina.com

O Chocolates La Plata
WWW.EUP#PEIdHﬂ!EHﬂ.EﬁI‘I‘I

10 Cervezas La Virgen
www.cervezaslavirgen.com

11 El Charcutero
www.elcharcutero.com

12 Euroambrosias
www.euroambrosias.es

13 Embutidos Estevez
www.embutidosestevez.es

14 catés Guilis
www.cafesguilis.com

15 cafés Camuy

www.cafescamuy.com

16 Chocolates Maykhel
www.maykhel.es

17 Bodegas Tagonius
www.tagonius.com

19 cervezas Artesanas Enigma

: 25 Comabu

18 El Horno de Lefia
www.hitsa.es

www.cervezasenigma.com

20 Vinos Jeromin
www.inosjeromin.com

21 Guesos La Cabezuela
www.quesoslacabezuela.com

22 Empanadas Mendoza
www.empanadasmendoza.com

23 comité de Agricultura Ecolégica (CAEM)
24 Denominacion Geografica Chinchén

25 cuerda Larga Carnes de Miraflores
www.carnesdemiraflores.com

27 Alimentos de Miraflores
www.alimentosdemiraflores.com

23 Garcia Lefiero
www.garcialefiero.com
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